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DEGUSTACIE NA PURUSE 2024

Terroir PIESOK — SKALA - HLINA

V nasej ponuke mame Standardne tri varianty degustacif, na zaklade ktorych je mozné si vybrat
tu najvhodnejSiu pre vasu skupinu. Nakolko standard niekedy nemusi byt’ prave to, ¢o hladate je
mozné kombinovat mnozstvo vina v degustacii podla aktualneho platného cennika vin Vino Purus.

Mbzete si vybrat z troch variant:

Varianta A (Degustacia Zaciato¢nik / Beginner / Anfanger )

Degustéacia zahfa 5 vin z produkcie VINO PURUS (3x biele, 1x rosé a 1x cervené vino).
syroveé misy, domace pochutiny, kosicky s pecivom a mineralka. Degustacia sa uskutocnuje
v priestoroch vinarstva, v technologickej ¢asti, alebo podla priaznivého pocasia vo
vonkajsich priestoroch vo vinohradnickej zahrade.

Cena je 16 Euro s DPH/osoba
Doba trvania: priblizne 60 minut

Varianta B (Degustacia Pokrodily / Intermediate [ Fortgeschrittener

Ochutnéavka zahia 6 vzoriek vin VINO PURUS (4x biele, 1x rosé a 1x cervené vino), syrové
misy, domace pochutiny, pagaciky, kosi¢ky s pecivom a mineralka. Degustacia sa
uskutocnuje v priestoroch vinarstva, v technologickej casti, alebo podla priaznivého
pocasia vo vonkajsich priestoroch vo vinohradnickej zédhrade.

Cena je 20 Euro s DPH/osoba
Doba trvania: priblizne 9o minut

Varianta C (Degustacia Znalec / Expert / Experte )

Na tejto ochutnavke sa degustuje 8 vzoriek vina VINO PURUS, (1x Frizzante, 5x biele, 1x
rosé a 1x Cervené vino), syrové misy, domace pochutiny, klobaska, pagaciky, tradi¢né
krafovanské cesnakace, kosicky s pecivom a mineralka. Degustacia sa uskutocnuje
v priestoroch vinarstva, v technologickej casti, alebo podla priaznivého pocasia vo
vonkajsich priestoroch vo vinohradnickej zahrade.

Cena je 30 Euro s DPH/osoba
Doba trvania: priblizne 120 minut



Vyklad o vinach priamo zalezf od toho, aké maju ludia skdsenosti s vinami. Zaciato<nikom
sa vyklad ponukne jednoduchsi a potom budeme vyklad trochu rozsirovat’ a konkretizovat
o technoldgiu spracovania a prace vo viniciach. Taktiez si treba uvedomit, ¢im narocnejsia
je degustacia tym dlhsie bude trvat. V kazdej variante ochutname vina z linie ART, CLASSIC
aj KUGEL.

Degustaciu je mozné viest aj vanglictine, alebo vnemdcine. Kazdu degustaciu
kalkulujeme individualne, v pripade zmeny poctu vzoriek, alebo zmeny miesta konania.
Nevédhajte nas preto kontaktovat v ¢asovom predstihu (info@vinopurus.sk), aby sme
vedeli zabezpe(it' vietko k Vasej spokojnosti. V zavislosti od poctu hosti (nad 12 0séb) sa
degustacie uskutocnuji mimo priestorov vinarstva, v 400 — roc¢nej historickej pivnici na
namesti v Modre, tzv. Pivnica u Pradeda, kde je moznost’ do 50 0sob.

Vletnych mesiacoch robime degustacie a eventy na zdhrade, ktora je sicastou vinarstva
a poskytuje nadherny priestor a atmosféru na vychutnavanie vina v Malych Karpatoch.

Eventy na zahrade
D stdacia spojenad s gastronomickym zazitkom v srdci Malych Karpat

Pre Vas a Vasich hostf vieme pripravit’ aj degustaciu spojenu s lahodnym jedlom formou
cateringu. Ponuku Vam posleme dopredu, na vyber st 3 moznosti bohatého menu.
(Catering je mozZné objednat’ od 12 a viac hostf)

Na konci zahrady je aj vinohrad, kde je pripravena vzdy vzorka, ktord degustujeme
priamo tam arozpravame sa o vinici, aj o jej pestovani. Vinica ponuka nadherné vyhlady,
tiché prostredie a prijemny zazitok z vina. Pridte to zazit do Modry a ochutnat’ kvalitné
slovenské terroir vina. Tesime sa na Vasu navstevu.

Rasto a Klaudia



